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Némecti védci zjistili, jak se v Bavorsku vyvinulo vareni lezackého piva

Novy ¢lanek v ¢asopise FEMS Yeast Research, ktery vydalo nakladatelstvi Oxford University
Press, odhaluje mozny ptivod lezackého piva. Na zdklad¢ historickych zaznamt a souc¢asného
fylogenomického vyzkumu zde badatelé ukazuji, kde lezdky pravdépodobné poprvé vznikly:
ve dvornim pivovaru (Hofbrauhaus) bavorského kurfiita Maxmiliana Velikého v Mnichové v
roce 1602.

Pivo se vyrabi jiz od starovéku. Nejnovéjsi archeologické nalezy dokladaji vateni piva ve
vychodnim Stiedomoii jiz pied 13 000 lety. Ackoli od poc¢atkli vareni piva az do pocatku 20.
stoleti se vyrabelo typické pivo typu ALE, dnes tvoii pfiblizné 90 % ro¢né vypitého piva
lezak.

K pocétkiim prechodu od ALE ke kvasinkdm doslo, kdyz se v Némecku koncem stfedovéku
objevil novy druh kvasinek Saccharomyces pastorianus neboli "lezacké kvasinky". Jedna se
o hybridni druh, ktery vznikl kiizenim svrchn¢ kvasenych pivovarskych kvasinek
Saccharomyces cerevisiae a kvasinek Saccharomyces eubayanus odolnych vici chladu
pfiblizné na pocatku 17. stoleti. Dosud vSak nikdo nepfisel na to, jak vznikla kombinovana
leZzacka kvasinka S. pastorianus.

Obecné se predpokladalo, ze hybrid vznikl pfi tradi¢nim kvaSeni piva S. cerevisiae
kontaminaci divokymi kvasinkami v¢etn¢ S. eubayanus. Zdejsi vyzkumnici se vSak
domnivaji, Ze je to pochybné. Pomoci podrobné analyzy stfedoevropskych historickych
pivovarskych zaznami zjistili, ze spodni kvaSeni "lezackého typu™ probihalo v Bavorsku
nejméné o dve sté let diive.

Navrhuji alternativni hypotézu, Ze to byla S. cerevisiae, kterd kontaminovala varku piva
uvafeného s S. eubayanus, a ne naopak. A v rdmci zajimave detektivni prace identifikovali,
co povazuji za zdroj kontaminujici S. cerevisiae — pivovar na vyrobu p$enice v malém
bavorském mésté Schwarzach.

Pivo bylo vzdy cennym zboZim a jeho vyroba byla peclivé regulovana. V Bavorsku bylo
podle pivovarského natizeni z roku 1516 (slavny "reinheitsgebot") povoleno pouze spodni
kvaseni a vafeni piva typu "lezak". V sousednich Cechach se v§ak vyrabélo vynikajici
pSeni¢né pivo z kvasnic S. cerevisiae a do Bavorska se ho dovazelo obrovské mnozstvi. Aby
omezil hospodaiské Skody zpisobené timto dovozem, udélil bavorsky panovnik Vilém IV. v
roce 1548 baronu Hansi VI. von Degenbergovi zvlastni privilegium na vareni a prodej
pSeni¢ného piva v piihraniénich oblastech do Cech.

Kdyz se vnukovi Hanse von Degenberga nepodatilo zplodit dédice, rodina definitivné
vymiela a v roce 1602 se novy bavorsky panovnik Maxmilian Veliky sdm zmocnil vysady na
vyrobu specidlniho pSeni¢ného piva a pfevzal nad pivovary Schwarzach kontrolu. V fijnu
téhoz roku byly kvasnice z pSeni¢ného pivovaru ptivezeny do vévodova dvorniho pivovaru v
Mnichové, kde podle badateli doslo ke slavné hybridizaci a zrodil se S. pastorianus. Poté, jak
védci v ¢lanku uvadeji, se kmeny S. pastorianus z Bavorska rozsitily po celé Evropé a jsou
zdrojem vSech modernich kmenti lezackych kvasinek.



Vysledky vyzkumu historickych zdznamt spolu s publikovanymi fylogenomickymi
(evolu¢nimi a genomickymi) udaji naznacuji, Ze dominance lezacké kvasinky S. pastorianus
se vyvijela ve tfech fazich. Nejprve se kmen kvasinek S. cerevisiae dostal do Mnichova z
Cech, kde pivovarnici vyrabéli p§eni¢né pivo nejméné od 14. stoleti. Za druhé se kvasinka S.
cerevisiae, kterd byla do mnichovského pivovaru zavedena v roce 1602, zkfizila s kvasinkou
S. eubayanus, ktera se jiz podilela na vyrobé piva mnichovského typu, a vznikla tak kvasinka
S. pastorianus. A nakonec se nové kvasinky S. pastorianus rozsitily nejprve po
mnichovskych pivovarech a poté po celé Evropé a svété. Vedci zde poznamenavaji, ze k
dominanci kmene S. pastorianus mohl pfispét spolecny vyskyt s technologicky vyspélymi
pivovarnickymi metodami v Mnichové a ochota mnichovskych pivovarnikt sdilet znalosti (a
kvasinkové kultury).

“Je jistou ironii, ze neschopnost Hanse VIII. von Degenberga zplodit syna vyvolala udalosti,
které vedly ke vzniku lezackych kvasnic. Kdyz jedna rodova linie vymfela, zacala jina.
Zadny dédic — ale jaké dédictvi Hans VIII. svétu zanechal!” — John Morrissey
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